ACTIVIDADES MES DE NOVIEMBRE

FICHA: 3328504

MUNICIPIO DE BUCARASICA - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TiPICA RURAL
COMPETENCIA: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y Procedimiento
técnico

RESULTADO DE APRENDIZAIJE: alistar materia prima y utensilios para la preparaciéon de comida
tipica rural teniendo en cuenta procedimientos técnicos y receta estandar.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

> cortes en cocina: conceptos, tipos, utensilios para los diferentes

cortes.

> receta estandar: definicidn, contenido e interpretacién.

> materia prima: definicién, caracteristicas, criterios de clasificacion y

almacenamiento.

> mise-en-place o pre alistamiento: concepto, areas, insumos y

elementos.

> montaje y decoracidén de platos: concepto, estdndares y tendencia

27:noy 2025 10:10:19 a.m.

. 3 #6-2 Calle 2
: Bucarasica

Norte de Santander







FICHA: 3203932

MUNICIPIO DE GRAMALOTE - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TiPICA RURAL
COMPETENCIA: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y Procedimiento
técnico

RESULTADO DE APRENDIZAIJE: alistar materia prima y utensilios para la preparaciéon de comida
tipica rural teniendo en cuenta procedimientos técnicos y receta estandar.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

> cortes en cocina: conceptos, tipos, utensilios para los diferentes

cortes.

> receta estandar: definicidn, contenido e interpretacién.

> materia prima: definicidn, caracteristicas, criterios de clasificacion y

almacenamiento.

> mise-en-place o pre alistamiento: concepto, areas, insumos y

elementos.

> montaje y decoracidén de platos: concepto, estdndares y tendencia




13 nov 2025 3:25:27 p.m.
. Gramalote
~Norte de Santander




FICHA: 3178804

MUNICIPIO PLAYA DE BELEN - EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TiPICA RURAL
COMPETENCIA: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y Procedimiento
técnico

RESULTADO DE APRENDIZAIJE: alistar materia prima y utensilios para la preparacién de comida
tipica rural teniendo en cuenta procedimientos técnicos y receta estandar.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

> cortes en cocina: conceptos, tipos, utensilios para los diferentes

cortes.

> receta estandar: definicidn, contenido e interpretacién.

> materia prima: definicidn, caracteristicas, criterios de clasificacion y

almacenamiento.

> mise-en-place o pre alistamiento: concepto, areas, insumos y

elementos.

> montaje y decoracidén de platos: concepto, estdndares y tendencia

20 nov 2025 9:48:12 a.m.
5-13;Carrera 3

§an Diego
La Playa
Norteide Santander




FULL POPULAR EVENTO



